SILVESTER 2023

APERITIF

Champagne Brut Majeur
Ayala, Vallée de la Marne, aus der Magnumflasche

MENU

Amuse Bouche
Beef Tatar & "Gold Selection” Kaviar

Sauerteigbrot von Julius Brantner
mit hausgemachtem Aufstrich und gesalzener Fassbutter

Geflammter Hamachi
Auberginen-Miso-Tatar, Ingwer-Yuzu Gel, Muschelsud

Sellerie-Apfel-Schaumsuppe
Apfel-Sellerie-Salat mit Niissen, Kerbelsl

Bio-Stundenei
Wintertriiffel, Babyspinat, Kartoffel-Nussbutter-Espuma

Irish Hereford Rinderfilet
mit pochiertem Krustentiertatar

geraucherte Paprika-Pastinakencreme,

Wilder Brokkoli, Mandel-Brot-Crunch, Thymianjus

Schokoladenfondant
marinierte Zwetschgen und Vanilleeis

165 € pro Person

#GrillimKiinstlerhaus
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APERITIF

Champagne Brut Majeur
Ayala, Vallée de la Marne, aus der Magnumflasche

VEGETARISCHES MENU

Amuse Bouche
Blumenkoh| Quiche mit Schalottenschmand

Sauerteigbrot von Julius Brantner
mit hausgemachtem Aufstrich und gesalzener Fassbutter

Ziegenkése Creme Briilée
Ingwer Gel, Salzzwetschge und Krauteremulsion

Sellerie-Apfel-Schaumsuppe
Apfel-Sellerie-Salat mit Niissen, Kerbelsl

Bio-Stundenei
Wintertriiffel, Babyspinat, Kartoffel-Nussbutter-Espuma

Waldpilz-Arancini
gerdaucherte Paprika-Pastinakencreme,

Wilder Brokkoli, Mandel-Brot-Crunch, Pilzessenz

Schokoladenfondant

marinierte Zwetschgen und Vanilleeis

125 € pro Person

#GrillimKiinstlerhaus
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